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THỂ LỆ
HỘI THI ẨM THỰC HÀ TĨNH  NĂM 2018 

I.Mục đích, ý nghĩa 
- Nhằm tạo ra sự kiện du lịch thu hút du khách đến với Hà Tĩnh, góp phần quảng bá và phát hiện, tôn vinh tài năng của các đầu bếp, bartender  tìm kiếm sự sáng tạo các món ăn, thức uống bảo tồn phát huy những giá trị văn hóa ẩm thực truyền thống, qua đó làm phong phú sản phẩm du lịch, giới thiệu, quảng bá các sản phẩm thủy hải sản, nông nghiệp hàng hóa của nông thôn mới.
- Hội thi là dịp để các Đầu bếp, bartender được cập nhật kiến thức, nâng cao kỹ năng nghề nghiệp, giao lưu, trao đổi và học hỏi kinh nghiệm. Hội thi cũng nhằm tôn vinh vẻ đẹp của nghề Đầu bếp, bartender và với mục đích phát triển hơn nữa du lịch ẩm thực truyền thống của Hà Tĩnh, miền Trung quảng bá đến du khách trong nước và quốc tế. Chủ đề Hội thi là “Tinh hoa ẩm thực Hà Tĩnh”.
II. Đối tượng, số lượng thành viên mỗi đội thi 
1. Đối tượng dự thi: Công dân Việt Nam công tác tại các đơn vị kinh doanh dịch vụ Thương mại – Du lịch, các đơn vị có đào tạo nghề  kỹ thuật chế biến món ăn và pha chế đồ uống trên địa bàn tỉnh Hà Tĩnh. Không phân biệt giới tính, độ tuổi từ 18 đến  60 đối với nam, từ 18 đến 55 đối với nữ. 
         2. Số lượng thành viên:
Mỗi đơn vị dự thi không quá 3 thí sinh (01 đầu bếp/ bartender chính và 02 phụ bếp/ 02 bartender phối hợp biểu diễn ), 
          III. Thời hạn đăng ký, thời gian tổ chức
1. Thời hạn đăng ký

- Thời gian nhận phiếu đăng ký tham gia của các thí sinh dự thi hạn chót ngày 19/4/2018. Các phiếu đăng ký sau thời gian quy định sẽ không được chấp nhận tham gia dự thi.
- Thư mời dự thi và mẫu phiếu đăng ký dự thi do Ban tổ chức cung cấp.

2. Thời gian tổ chức Hội thi:

 
- 15h00 ngày 26/4/2018 nhận gian hàng tại bãi biển Khu Du lịch Cửa Sót, xã Thạch Bằng, Lộc Hà.

- 6h00 ngày 27/4/2018, các đơn vị dự thi tập kết nguyên liệu, dụng cụ chế biến về tại gian hàng của mình.

-  13h30 ngày 27/4/2018 khai mạc Hội thi.

   14h00 – 16h00 thi chế biến món ăn;

   15h00 – 15h30 thi pha chế đồ uống;

   16h00 – 17h00 Ban Giám khảo tổng kết kết quả dự thi.

   17h00: Bế mạc, trao giải.


Sau giờ khai mạc 30 phút thí sinh không có mặt tại gian hàng dự thi theo quy định sẽ bị loại.

- Các thí sinh phải có mặt trước giờ thi tối thiểu là 30 phút để chuẩn bị. 

IV. Phân công trách nhiệm
1. Đơn vị dự thi: Tự chuẩn bị nguyên liệu, phụ gia, các dụng cụ chế biến (bếp, bình ga, khăn trải trang trí bàn, dao, thớt, nồi, xoong, chảo, bát, đĩa… Các đơn vị dự thi được sơ chế trước nguyên liệu tại nhà và tự bảo quản đến thời điểm thực hiện bài thi. Sau khi kết thúc phần thi các đội thi tự vệ sinh khu vực gian hàng của mình.
2. Ban tổ chức Hội thi: cấp kinh phí hỗ trợ, chuẩn bị gian hàng, bàn thô, điện, nước, an ninh trật tự, phòng cháy chữa cháy. 
V.Nội dung và thời gian 
1. Nội dung
- Mỗi đội dự thi gồm 02 món ăn hoặc 02 loại đồ uống.


- Mỗi món ăn dự thi phải đảm bảo khẩu phần cho 10 người ăn. Mỗi loại đồ uống phải đảm bảo khẩu phần cho 03 người.

2. Thời gian
- Nội dung chế biến món ăn không quá 120 phút/02 món, pha chế đồ uống không quá 30 phút.

          - Nội dung thuyết trình không quá 3 phút.(sử dụng ngôn ngữ là tiếng Việt).
VI.Nhiệm vụ và quyền lợi của thí sinh
 1. Nhiệm vụ của thí sinh
- Phải chấp hành nghiêm chỉnh mọi quy định của ban tổ chức đề ra. 
- Thí sinh dự thi phải là người có phẩm chất đạo đức tốt, có sức khỏe và lý lịch rõ ràng.

- Thí sinh dự thi phải mặc trang phục (áo, mũ bếp màu trắng đối với thí sinh thi chế biến món ăn, áo sơ mi trắng có thắt nơ và quần tây đen đối với thi sinh thi pha chế đồ uống) và đeo số báo danh trong suốt quá trình thi (Số báo danh đeo trên ngực áo do Ban Tổ chức cấp).
- Thí sinh phải thể hiện kỹ thuật chế biến/ pha chế, biểu diễn, trang trí tại gian hàng.

- Sau khi chế biến xong, món ăn/ đồ uống  được trưng bày tại gian hàng để Ban giám khảo chấm và nghe thí sinh thuyết trình. Ngoài món ăn/ đồ uống trưng bày, mỗi thí sinh phải chuẩn bị thêm 01 phần món ăn/ đồ uống ( mỗi món 01 đĩa/ ly  nhỏ) của mình bên cạnh để Ban giám khảo nếm thử.

- Tên Chủ đề của món ăn/ đồ uống + Tên các nguyên liệu chế biến + quy trình chế biến: các đội thi nộp trước cho Ban tổ chức vào ngày  22/04/2018.

- Ban tổ chức có quyền sử dụng các món ăn/ đồ uống dự thi của thí sinh (Thí sinh không được quyển mang món ăn/ đồ uống dự thi của mình về ).

2. Quyền lợi của thí sinh

- Được nhận giải thưởng theo quy định của Ban Tổ chức.

 
3.Yêu cầu món ăn và vệ sinh, an toàn thực phẩm
3.1. Yêu cầu món ăn
- Món ăn đặc sắc, hấp dẫn, lôi cuốn thực khách.

- Món ăn được chế biến phù hợp với khẩu vị của thực khách trong nước và quốc tế.

3.2. Yêu cầu vệ sinh, an toàn thực phẩm
- Trong quá trình chế biến phải đảm bảo đầy đủ các yêu cầu vệ sinh và các yêu cầu khác về an toàn thực phẩm đối với nguyên, hương liệu, thực phẩm và quy trình chế biến.
- Ban Giám khảo sẽ tính điểm tình trạng vệ sinh khu vực bếp sau khi thí sinh hoàn tất phần thi của mình,

VII. Cơ cấu tính điểm
1. Cơ cấu chấm điểm cho 02 nội dung thi là thang điểm 100:

-  Điểm tối đa của phần thi nầu ăn/ pha chế là 90 điểm.

-  Điểm tối đa của phần thi thuyết trình: 10 điểm 

2. Cách xác định kết quả thi của thí sinh:

- Cách xác định kết quả thi các món ăn chế biến/ đồ uống pha chế theo từng loại nguyên liệu (được quy định cụ thể trên biểu chấm).
VIII. Ban Giám khảo:
1.Cơ cấu thành phần: gồm 7 người trong đó có 01 trưởng ban, 05 ban viên, 01 thư ký  chia làm 02 ban 01 Ban chấm món ăn, 01 Ban chấm đồ uống.

2. Nhiệm vụ:
- Ban Giám khảo thực hiện đúng các quy định và thông báo của Ban Tổ chức về thời gian, địa điểm chấm thi và phương thức chấm điểm.
- Ban Giám khảo làm việc trên tinh thần khách quan, công tâm, bảo đảm tính công bằng cho tất cả thí sinh và chịu trách nhiệm trước Ban Tổ chức Hội thi về kết quả chấm điểm của mình.

- Tổng kết, nhận định, đánh giá và báo cáo kết quả của Hội thi. 
3. Nguyên tắc chấm: Các món dự thi sẽ được Ban Giám khảo chấm thứ tự theo nguyên tắc trước, sau (thí sinh nào hoàn thành món ăn trước thì ưu tiên chấm trước).
IX. Cơ cấu giải thưởng 
1. Bộ giải thưởng chế biến món ăn

	TT
	Loại món ăn
	Giải nhất
	Giải nhì
	Giải ba

	1
	Thủy hải sản (tôm, mực, cá, cua, sò)
	05
	03
	02

	2
	Gia súc (lợn, bò, dê)
	03
	02
	01

	3
	Gia cầm (chim nuôi, vịt, ngỗng, gà, đà điểu)
	04
	01
	01

	4
	Món lạnh
	01
	01
	01

	5
	Tráng miệng
	01
	01
	01

	6
	Súp
	01
	01
	01

	7
	Các loại bánh
	01
	01
	0

	
	Tổng cộng 
	16
	10
	8


2. Bộ giải thưởng pha chế đồ uống
	TT
	Loại đồ uống
	Giải nhất
	Giải nhì
	Giải ba

	1
	Đồ uống có cồn
	01
	01
	01

	2
	Đồ uống không cồn
	01
	01
	01

	
	Tổng cộng 
	02
	02
	02


Các đơn vị dự thi được nhận cờ lưu niệm, Giấy chứng nhận, giải thưởng bằng cúp và tiền mặt theo quy định của Ban Tổ chức.

Thí sinh đạt giải phải có mặt tại buổi lễ trao giải để nhận giải. Thí sinh nhận giải phải mặc đồng phục. Bất cứ cúp hoặc giấy chứng nhận nào không được nhận tại buổi lễ sẽ được thu hồi nếu không được nhận trong vòng 03 tuần sau buổi lễ. 

           Trên đây là thể lệ Hội thi Ẩm thực Hà Tĩnh năm 2018 đề nghi các đơn vị dự thi, thành viên Ban Tổ chức, Ban Giám khảo  nghiêm túc thực hiện. Nội dung thể lệ chỉ có Ban Tổ chức hội thi mới có quyền bổ sung, sửa đổi nội dung khi cần thiết./.
         
TM. BAN TỔ CHỨC




                          

      TRƯỞNG BAN

                                                                        
(đã ký)
                                                                                  Hồ Việt Anh
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